Die Familie Stoilkovski & Team
heiBen Sie herzlich willkommen!

UNSERE OFFNUNGSZEITEN

Dienstag - Sonntag 11.00 - 22.00 Uhr
und Feiertage

durchgehend warme Kiiche bis 21.30 Uhr
Montag Ruhetag.

An der Stever 7 - 45721 Haltern - Telefon: 02364-3509

CAFE.RESTAURANT.STEAKHAUS

www.heimingshof.de Mail: info@heimingshof.de



APERITIFS & COCKTAILS SALATTELLER

1 VW 0,11 5,50 6 LILLET WILD BERRY*+ o021 7,50 115 SALATTELLER ,EL CADORQ”¢e! 18,90

Martini mit Williamsbirne 7 HUGO® 02L 7,50 verschieder?e frischle Salate mit Rindfleisch
2 SHERRY - 5¢ 3,90 Holunderbliiten-Sirup und Cocktail-Dressingsauce

dry oder medium mit frischer Minze und Limette 116 SALAT ,NICOISE” cos! 14,90
3 MARTINI - bianco 5¢ 3,90 8 APEROL SPRITZ ot 021 6,90 verschiedene frische Salate mit Thunfisch, dazu Dressingsauce
4 GAMPARI-ORANGE 021 5,90 9 AMERIE SPRITZ * 02L 7,90 119 SALAT ,DE POLLO" e 16,90
5 GLAS SEKT 011 450 mit original Miinsterlander gemischter Salat mit gegrillten Putenbruststreifen in Cocktailsauce

Hausmarke Himbeergeist 120 SERBISCHER SALAT® - Klein 6,50

mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Hirtenkase
121 SERBISCHER SALAT® - groB 10,50

SUPPEN & WARME VORSPE'SEN mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Hirtenkase
12 BRUSCHETTA*® 7,90 VEGETARISCHE GERICHTE

gerostetes Baguette-Rostbrot (4 Stlick) mit Tomaten, Schalotten

und Knoblauch, mit Parmesankése 109 VEGETARISCHER TELLERA¢¢ 14,50
14 TOMATEN-MOZZARELLA* 8 50 verschiedenes frisches Gemiise mit Spiegelei und Kroketten
mit frischem Basilikum und Olivendl, dazu Baguettebrot und Butter FRISCHE FISCHSPEZIALITATEN
15 CARPACCIO VOM ANGUS-RINDERFILET © 15,50
mit einem Rucola-Nest und Parmesankase 125 DORADE ROYAL VOM GRILL ~<® ca. 500 g 21,90
17 HUHNERBRUHE* mit Einlage und Toast 5,90 mit Petersilienkartoffeln und Broccoli
18 UNGARISCHE GULASCHSUPPE* mit Baguettebrot 6,30 126 FORELLE ,MULLERIN"®- mit Salzkartoffeln und Broccoli 17,90
19 TOMATENSUPPE NACH ART DES HAUSES * 5.90 127 LACHSSTEAK® - mit Salzkartoffeln und Broccoli 24,90
aus frischen Tomaten, dazu Toast 128 ZANDERFILET®- mit Salzkartoffeln und Broccoli 22,90
23 GEBACKENER CAMEMBERT *¢® 9,50 129 CALAMARI VOM GRILL" 21,90
mit Ananas und Preiselbeeren, dazu Toast und Butter Baby-Calamari mit Blattspinat und Salzkartoffeln
25 SCAMPI-SPIESSA## 11,90 . . —
auf Rucolasalat mit Balsamico-Creme, dazu Baguettebrot Zu jedem Hauptgericht genort ein Salat vom Salatbuffet.
ken Sie ein p hone Stunden! FUR UNSERE KLEINEN GASTE - fiir Kinder bis 14 Jahre -
Verschenken dié €1l aar schon
30 PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL ,SAMSON”Ac¢ 8,50
mit Pommes frites und Buttergemiise
31 CHICKEN NUGGETS*¢ - mit Pommes frites 8,50
o o SIIUF Zu den Kindergerichten servieren wir ,,Ketchup und Mayo” **

CAFE | RESTAURANT | STEAKHAUS

ZUSATZSTOFFE & ALLERGEN-KENNZEICHNUNG

t+—Farbstoff —————————— 68— Milcheiweil—— A Glutenhaltiges Getreide H  Schalenfriichte / Niisse

. o Sie aus. 2 Konservierungsstoff 9  koffeinhaltig B Krebstiere / -erzeugnisse | Sellerie / -erzeugnisse

: 1 Geschenkgutscheme ur 3 Antioxidationsmittel 10 chininhaltig C  Eier/ -erzeugnisse J  Senf/-erzeugnisse
Wir stellen 4 Geschmacksverstérker 11 SiiBungsmittel D  Fisch/ -erzeugnisse K  Sesam/ -erzeugnisse
5  geschwefelt 12  enthélt eine Phenylalaninquelle E  Erdnisse L Schwefeldioxid & Sulfite
6  geschwdrzt 13  Nitritpdkelsalz F  Soja/ -erzeugnisse M Lupinen / -erzeugnisse
7 Phosphat 14  Taurin G Milch / -erzeugnisse N Weichtiere / -erzeugnisse
Alle Preise in Euro inkl. Service und der gestzlichen Mehrwertsteuer Trotz sorgfltiger Deklaration der allergenen Zutaten in unseren Speisen kénnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen

werden.



GRILLSPEZIALITATEN STEAKBORSE

51 CEVAPCICI 14,50
Hackfleischrolichen mit Pommes frites und Djuvecreis ORIGINAL ARGENTINISCHE STERKS
52 PLJESKAVICA .MAZEDONISCHER ART” ¢ 17.90 Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir fiir Sie zubereiten,sind
e N . . . ' von Black Angus Rindern,
Hacksteak geflllt mit Schafskase, dazu Pommes frites und Djuvecreis welche auf den Weiden Siid-Amerikas geziichtet werden
54 HALB UND HALB* 1 4,90 Bitte sagen Sie uns, wie wir lhr Steak grillen dirfen:
1 FleischspieB und 4 Cevapcici, dazu Pommes frites und Djuvecreis englisch (rot) « medium (rosa) « well done (durch)
Wenn Sie keine besonderen Wiinsche ¢ , wird Ihr Steak
55 GRILLTELLER ,SPEZIAL"® 18,90 O e B e (s gt e
verschiedene Fleischsorten mit Speck,
dazu Djuvecreis und Pommes frites BlFE DE LOMO BlFE DE CHOR'ZO
58 KALBSLEBER VOM GRILL ™ 19,50 (argentinisches Filetsteak) (argentinisches Rumpsteak)
mit gediinsteten Zwiebeln und Bratkartoffeln mit Speck das Feinste aus der Ochsenlende
60 SCHWEINEFILETMEDAILLONS ,MARCO POLQ”A¢#e 23,90 70 FILETSTEAK ca.220¢g 33,90 72 RUMPSTEAK ca.220 g 28,90
mit Champignon-Rahmsauce, dazu Broccoli und Kroketten mit Kréuterbutter® und Pommes frites mit Krauterbutter ® und Pommes frites
61 PFEFFERSPIESS Ace 24,90
verschiedene Steaks vom Rind, Schwein und von der Pute, am SpieB gegrillt, 74 LUSTIGER BOSNIAK 22 ca.220 g 28,90
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm und Pfefferrahmsauce Rumpsteak gefiillt mit Schinken und Kése,
62 SPIESS , HEIMINGSHOF* Aee: 28.90 dazu Pommes fites und Djuvecreis
Rindersteaks am Spiess (iberzogen mit Sauce Béarnaise, dazu Pommes frites 75 CHAMPIGNON-RUMPSTEAK *¢ ca. 220 g 30,90
63 PFEFFERLENDCHEN Acé: 22.90 mit Champignonrahmsauce, dazu Pommes frites
Schweinemedaillons mit Pfeffer-Rahmsauce und Kroketten 76 RUMPSTEAK , TIROL” ca. 220 g 29,90
66 PUTENMEDAILLONS ,BOMBAY* css. 21,90 mit Rostzwiebeln, dazu Pommes frites
mit Curry-Frichtesauce und Butterreis 77 RUMPSTEAK . BIG DADDY" *¢¢: ca. 350 g 38.90
85 BALKAN-PFANNE e 19,50 mit Kréuterbutter, Folienkartoffel mit Rahm, dazu Pfeffersauce
Schweinefiletspitzen mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten .
in einer pikanten Sauce, dazu Butterreis 78 g.HdAl\/][!?GNQ'g;]F'LE.TSTEAE § P . ca.220 g 34,90
67 PFANNE .DU CHEF” 28 90 inderfilet mit Champignonrahmsauce, dazu Pommes frites
Rinder-, Puten- und Schweinemedaillon, mit frischen Champignons und Broccoli, 79 PFEFFERSTEAK A LA DEUTSCHLAND*¢ ca. 220 g 34,90
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln Rinderfilet in pikanter Pfeffersauce, dazu Pommes frites

PLATTEN FUR 2 PERSONEN 80 FILETSTEAK ,SPEZIAL” A¢*! ca.220 g 37,90

mit frischen Champignons und Broccoli,

130 GOURMET PLATTE ,BALKAN ART” 39,90 dazu Kroketten und einer leckeren Krautersauce
verschiedene gegrillte Fleischspezialititen, reichlich garniert
mit Saison-Gemduse, Djuvecreis und Pommes frites

131 CHATEAUBRIAND*¢¢' - ca. 500 g 78,90
zartes Rinderfilet am Stiick gegrillt, mit Sauce Béarnaise,
Saison-Gemiise, frischen Champignonkdpfen,
dazu Kroketten, Butterreis und Pommes frites

132 STEAK-PLATTE 62,90
Rinderfilet, Rumpsteak und Schweinefilet,
mit Saison-Gem{ise, Butterreis und Pommes frites

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet.

Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet.




SCHNITZELVARIATIONEN vom schwein

TASSE KAFFEE® 2,80 A 031 330
90 SCHNITZEL ,WIENER ART"*¢ 14,50 POTT KAFFEE® 3,80 051 5,20
mit feinem GemUise und Pommes frites KANNCHEN KAFFEE ° 4,80 R ’ ’
91 CHAMPIGNONSCHNITZEL A< 16,90 TRSSEKAFFEEHANG 280 v
mit frischen Champignons und einer Sahnesauce, dazu Butterreis TASSE HEISSE SCHOKOLADE 3.40 A 031 3.30
92 SCHNITZEL ,INDISCHER ART”Acs! 16,90 KANNCHEN HEISSE SCHOKOLADE 5,00 051 5,20
mit Curry-Friichtesauce und Kroketten GLAS TEE 2,50 720y A 031 3.30
93 CORDON BLEUA®&628 18,90 KANNCHEN TEE 4,00 j{?ftg@@ 0,5| 5’20
mit Schinken und Kése geftilltes Schnitzel,mit feinem Gemise und Pommes frites ESPRESSO ° 2,60 VITA(M:ITZ Am 031 3.30
96 PFEFFER-RAHMSCHNITZEL Acrets 16,90 DOPPELTER EEERFSSO ° 4,20 VITA MALZ A 051 5:20
mit Pfefferrahmsauce und Pommes frites CAPPUCCINO ® mit Sahne 3,10 PILS SCHUSS it Malzbi 2.30
e CAPPUCCINO &2 [TALIANO 3,10 mit Malzbier 0313,
97 HOLSTEIN SCHNITZEL > | 16,90 MILCHKAFFEE 69 300  PILSSCHUSSA mit Malzbier 051 5,20
mit Spiegelei und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln LATTE MACCHIATO 62 390  ALSTERWASSERA! mit Fanta 031 3,30
98 BAI—KAN'SCHNlTZEI— AGL 17’90 ALKOHOLFREIE GETRANKE ALSTERWASSER 4! mit Fanta 0,51 5,20
mit Paprika-Rahmsauce und Pommes frites VINERALWASSER 025 2.80  RADLERA mitSprite 031 3,30
MINERALWASSER 0,75| 6’20 RADLERA mit Sprite 0,5| 5,20
SENIOREN'TELLER STILLESWASSER 0,251 2,80 KREFELDER 41:29 mit Cola 0,31 3,30
KREFELDERA1-29 mit Cola 051 5,20
_ C.G.1.13
A0 EENSCHMECEEI? TELI.;EPF: I 17,90 Cesigoll 031 3,00 ALTSCHUSSA mit Malzbier 031 3,30
chweinemedaillons mit Pfe , el gt > 031 3,00  ATSCHUSSA m : 5
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Gemiise el ‘ SCHUSST mit Malzbier 0ol .20
» ! 031 3,00
41 PUTENMEDAILLONS ,BERNER ART" c#es 17,90 FLASCHENBIERE
Putenmedaillons tiberzogen mit Sauce Béarnaise, dazu Broccoli und Kroketten 0,31 3,00 A 0331 350
42 CHORIZZO TELLER 22,90 SPEZ| 129 031 3,00
Rumpsteak mit Broccoli und Kroketten APFELSCHORLE 0,31 3,00 A 0,501 5,20
43 SCHWEINEMEDAILLONS ,,FLORIDA” ¢e! 18,90 JOHANNISBEERSCHORLE 031 3,00 UL DAl 52
2 Schweinemedaillons {iberzogen mit einer Curry-Friichtesauce, RHABARBERSCHORLE 031 3,00 alkoholfrei * 0,501 5,20
dazu Butterreis und Broccoli LRI e SRR
SCHWEPPES BITTER LEMON'© 021 3,00
Zu jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet. SCHWEPPES TONIC WATER *© 021 3,00 g vovic 0.2l 2.90
SCHWEPPES GINGER ALE 0,21 3,00 JULISCHKA 0.2 cl 2,50
BEILAGEN & SAUCEN APFELSAFT 021 2,80 WEIZENKORN 4 0,.2cl 2,50
ORANGENSAFT 021 2,80 APFELKORN 0,2¢l 2,20
135 DJUVECREIS 3,90 143 BROCCOLI 5,50 TRAUBENSAFT 021 280  BARACK PALINKA 02¢l 3,30
136 BUTTERREIS 390 144 BLATTSPINAT 4,90 TV FRL R ARSI Sl ozd S
! - ’ WACHOLDER 020l 2,20
137 FOLIENKARTOFFEL 550 145 ROSTZWIEBELN 3,50 TOMATENSAFT O A MOSKONSKE e 300
mit Sauerrahm® 146 SPECKBOHNEN** 5,90 LINIE AQUAVIT 0.2cl 3:00
138 KROKETTEN*** 390 147 FR. CHAMPIGNONS 9,90 ASBACH-COLA > 021 550  ouzo 0.2¢l 2,50
139 SALZKARTOFFELN 3,90 ) WODKA-LEMON ' 021 5,50  BESSEN GENEVER ROT! 020l 2,50
140 BRATKARTOFFELN * 450 148 SAUCE BEARNAISE*“ 3,00 B 021 g'gg ASBACH URALT 0,20l 3,00
mit Speck und Zwiebeln 149 SAUCE HOLLANDAISE*e* 3,00 PERNOD-COLA™ 221 33 MARIACRON 020 2,50
A PERNOD-SODA 021 5,50
141 POMMES FRITES 3,90 150 KNOBLAUCHSAUCE 3,00 BACARDI-COLA 129 021 5,50

142 ROSTI 3,90 151 PFEFFERSAUCE* 3,00 GIN-TONIC 10 031 6,90




EDELSCHNAPSE

COGNAC

REMY MARTIN
HENNESSY
CALVADOS GILBERT

MET

R 2.2.8.8 4

WHISKEY

BALLANTINES
JACK DANIELS

KRAUTERSCHNAPSE

UNDERBERG
JAGERMEISTER
FERNET BRANCA
FERNET MENTA
KUMMERLING
PELINKOVAC
RAMAZZOTTI

2cl
2cl
2cl
2cl

4,90
4,90
4,00
3,50

4,50
4,50

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

3,00
2,80
2,80
2,80
2,80
3,00
3,00

EDELSCHNAPSE

LIKORE

BAILEYS IRISH CREAM
AMARETTO

TIA MARIA
KRUSKOVAC

2,80
2,50
3,00
2,80

OBSTLER
WILLIAMSBIRNE
KIRSCHWASSER
OBSTWASSER
GRAPPA RESERVA
MOOR BIRNE von scHEiBeL
BERTA GRAPPA BRic DEL GAIAN

3,00
2,50
2,50
3,00
4,90
7,90

WEISSWEINE * ROTWEINE "
KARAFFE 0,251 KARAFFE 0,25L
300 PINOT GRIGIO - trocken 6,20 305 MERLOT - trocken 6,20
[talien/Venetien [talien/Venetien
Vialla Santa Flavia Villa Santa Flavia
301 CHARDONNAY - trocken 6,20 306 ,PFANDTURM“ DORNFELDER 6,20
[talien/Venetien Deutschland/Rheinhessen
Vialla Santa Flavia Qualitatswein - halbtrocken
302 GRAUER BURGUNDER 6,20 307 JOHANNES DORNFELDER 6,20
FOHRENBERG Deutschland/Pfalz
Deutschland/Baden Qualitatswein - trocken
Qualitatswein - trocken 308 JOHANNES ROTWEIN - siiB 6,20
303 RIESLING - trocken 6,20 Deutschland/Pfalz
Deutschland/Mosel Qualitatswein
Qualitatswein 309 PRIMITIVO 7,90
304 RIESLING - halbtrocken 6,20 Rubinrot, im Aroma nach Zwetschgen
Deutschland/Mosel ’ \l}nd'|S|UBfen Kl(,?/qhen, d%zg.eln Hrtau%h sch
. anille, feine Wiirze und die sortentypische
Qualitatswein reiche Fruchtigkeit.
309 WEINSCHORLE * 0,31 4,90
IN VINO VERITAS

WWW.HEIMINGSHOF.DE




